
 

 

                  

Menü 
Geschlagene Butter und ligurisches Mosto Oro 

Zweierlei hausgebackene Wurzelbrote / Pfeffer Cuvée / Fleur de Sel 
 

Amuse Bouche 
Topinambur Praliné gefüllt mit hausgeräuchertem Entenschinken / Crostard mit Königskrabbentatar und Dill 

Magnum Ruinart Brut, Frankreich, Reims 
_ 
 

Praline von Allgäuer Ochsenbacke 
Winterliche Blattsalate / eingelegte Waldpilze / Kümmel 

2021 „Guidealberto“ Cuvée, Cabernet Sauvignon, Merlot, Tenuta San Guido, Bolgheri, Italien 
__ 

 
Selleriecremesuppe 

Grüner Apfel und Blüten / geröstete Haselnuss / Wintertrüffel 
2021 „Riesling von der Fels“, Weingut Peter Keller, Flörsheim Dalsheim, Rheinhessen 

___ 
 

Wildlachsmosaik 
Gebrannter Lauch / Mandarine / Kapuzinerkresse / Cashewnuss 

2023 „Ton&Megel“ Weißburgunder, Weingut Tement, Südsteiermark Österreich 
____ 

 
Seeteufel Bäckchen x Imperial 

Babyspinat / Cherrytomaten / lila Süßkartoffel / Ossetra Selection Kaviar 
2cl Belvedere Wodka mit einem Spritzer Bio Zitrone 

_____ 
 

In Kakao gebratener heimischer Rehrücken 
Pommes Lorette / Schwarzwurzel / Pioippinopilze / Portweinjus 

2021 Il Bruciato, Marchesi Antinori, Toskana, Italien 
________ 

 
Ofenfrische Tarte Tatin 

Apfel / Vanille / Karamell / Haselnuss / Birne 
2020 Keller Pius Riesling Auslese, Weingut Peter Keller, Flörsheim Dalsheim, Rheinhessen 

 
_____________ 

 
Ohne Weinbegleitung 

120 
 

Mit Weinbegleitung je 0,1l 
230 


