
 

 

Pre-Valentinstag vegetarisch 
13.02.2026 

Menü to Share! 
 

Geschlagene Butter und ligurisches Mosto Oro 
Zweierlei hausgebackene Wurzelbrote / Pfeffer Cuvée / Fleur de Sel 

 
Amuse Bouche 

Heimische Beete / Ziegenkäse / Thymian 
„Muskateller Sekt“, Weingut Aufricht, Meersburg, Bodensee 

_ 
 

Burrata vom Wasserbüffel 
Rote Beete Carpaccio / Pistazien Öl / Blutorange 

2023 „Roero Arneis“, Cantina Gigi Rosso, Piemont 

__ 
 

Ravioli „Amore“ 
Gefüllt mit getrockneter Tomate / Parmesan / Thymian / Ricotta / Zitronen-Salbeibutter 

2023 „Auxxerois“, Weingut Aufricht, Meersburg, Bodensee 
___ 

 
 

Ofengebackenes Selleriesteak & gebratene Kräuterseitlinge 
auf cremigem Trüffel-Risotto mit gegrilltem grünem Spargel, karamellisierten Schalotten und Haselnussbutter 

2022 „Poulliy-Fuissé“ Chardonnay, Maison Louis Jadot, Beaune, Frankreich 
____ 

 
Dessert Variation 

 Vanille Panna Cotta / dunkles Schokomousse / Himbeersorbet / Macarons 
Espresso 
_____ 

 
Ohne Weinbegleitung 

70pP. 
 

Mit Weinbegleitung je 0,1l 
110p.P 


