
 

 

Ostermenü   

Amuse Bouche 

Quiche von Bärlauch Blüte, grünem Spargel uns Sauerrahmeis 

_ 

Lauwarmer Spargelsalat  

 Nussbutter Hollandaise / Cerealienchip / Wachtelei / geröstete Haselnüsse 

2023 Chardonnay Enate - Somonatno 

__ 

Bärlauchvelouté 

Confierte Datteltomate / Parmesancracker / Zitronenöl 

2023 Grüner Veltliner Terrasen Smaragd – Domäne Wachau 

___ 

Irisches Salzwiesenlamm, rosa gebraten unter Kräuterkruste 

Jerusalem Artischoke / Edamame / Speck / Lavendel-Estragonjus 

2022 „Il Bruciato“, Marchesi Antinori, Toskana, Italien 

____ 

Mousse von der 35% Ivoire Valrhona Schokolade 

Rhabarberkompott / Pistazien Crumble / Holunderblüte 

_____ 

 

 

Ohne Weinbegleitung 

75 

Mit Weinbegleitung je 0,1l 

105 
Alle Preise verstehen sich in Euro/€ und beinhalten die MwSt. von 19% 

Es können Spuren von Allergenen enthalten sein. Allergenkarte auf Anfrage. 

 


